Unser Motto im April —

Leckeres von Lamm uncl Kaninchen

Ly Vorspeise

Blattsalat mit mediterran gebackenem Kaninchenriickenfilet

und leichter Triiffelcréme

Haupt,d,'éin,d,e

Lammriicken am Stiick gebraten unter der Barlauchhaube
an geschmortem Ofengemiise und gratinierten Kartoffeln

Kaninchenragout auf spanische Art mit Chorizo und Dérrpflaumen
an Strozzapreti~Nuc1eln und frischem Ruccola

Lammkeulenmedaillon an Krautertomatenragout mit
Rosmarinkartoffeln und Speck]aohnenwickel

Geschmorte Kaninchenkeule im Salbei-Fenchelschinkenmantel
mit Safranrisotto und griinem Spargel

als Begleitwein

2022er Sauvignon Blanc Biowein trocken 011t
Weingut Zahringer, Heitersheim 0251t
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€ 330
€750



Meniiempfehlung

Liegenkase im Speckmantel gebraten an

Basilikumpesto mit kleinem Friithlingssalat

sekokokok

Kokossuppe Tom Kha Gung

mit Garnelen

sk

Feine Triiffelnudeln mit

frisch gehobeltem Triiffel

skkokok

Ribeye-Steak vom Kalb an Burgunder-SchalottensofRe

mit Barlauchrisotto und Marktgemiisen

skkokok

Pralinen-Eisparfait mit eingelegten Orangen

Als 3-Gang-Menii (Salat, Hauptgang, Dessert): D9
Komplettes Menii : 87

als Begleitwein
2019er Feudo Arancia Rosso Riserva 0,1 1t.
DOC Sicilia 0251t

€ 520
€12



Vorspeisen
Gemischter Blattsalat mit Florian'S Hausdressing [fo)
Frithlingssalat mit badischem Rehschinken und Quittenchutney 145
Asiatisch marinierter Rindfleischsalat mit Sesam und Chili 16
an kleiner Friihlingsrolle
Florian'S Béarlauchrahmsuppe 8
Rinderconsommé mit Pitferlingsmaultaschen 95
Kleine Portion Triiffelniidele mit gehobeltem Triiffel und Ruccola 16
Vegetarisch
Feldberger Kasespitzle mit gerosteten Walniissen und Rostzwiebeln 185
Bérlauchrisotto mit griinem Spargel, Krauterseitlingen 26

und geschmolzenen Kirschtomaten

Hausgemachte Ziegenfrischkaseraviolis auf mediterranem O{engemﬁse 245

mit Basilikumpesto und Parmesanspéanen

Unsere Aperitifempfehlung
Mirtillo Sec (Heiclel]oeerlikér mit Sekt) 7,5




Hauptgerichte

Feld]oerger Rehschéufele mit hausgemachten Sp'éitzle,

Marktgemiise und Preiselbeerbirne

28

Rosa gebratenes Rindsfilet in cremiger Morchelsof3e mit
feinen Nudeln und Marktgemiisen
41

Gebratenes Filet vom Loup de mer auf geschmorten mediterranen Gemiisen

mit Rosmarinkartoffeln und Basilikumpesto

31

Pochiertes Skrei~Ka]3eljau{ilet an Kartotfel-Wasabipiiree

mit Ragout vom griinem Spargel

33

Klassiker

Badischer Zwiebelrostbraten aus der Rindshiifte mit

hausgemachten Spatzle

285

Wiener Schnitzel mit pommes frites und Preiselbeeren

315

Fine Liste der auf unserer Speisekarte kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffen kénnen
Sie sich gerne vom Service aushéndigen lassen. Trotz sorgfaltigster Arbeitsweise kann nicht ganzlich
ausgesclﬂossen werden, dass bei der Verarl)eitung Spuren aller Allergene in samtlichen

Lebensmitteln sein kénnten.



Desserts

Hausgemachtes Litronensorbet mit Schwarzwalder Needle Gin € 7,50

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern an €12--

kleinem Mangosalat mit Kokoseis

Créme brilée von der Tonkabohne mit eingelegten Zwetschgen €12~

und Vanilleeis

Mousse von der Zartbitterschokolade mit Orangensalat € 950
Eis

Unsere hausgemachten Eissorten:

Litronensorbet Schwarze Schokolade (vegan)

Kirschsorbet Mango-Passsionsfruchtsorbet

Kokosnuf3eis Pistazieneis

Vanilleeis

€ 2,50 pro Kugel

1 3roﬂe Solokugel Eis nach Wunsch €5

Gemischtes Eis (5 Kugeln) nach Wunsch €7 -

Portion Sahne € 0,80

Kids-Delfin: 2 Kugeln Eisnach Wahl, der Rest ist unser Geheimnis € 6,~~

Schwarzwaldbecher: Vanille- und Schokoladeneis auf Kirschen mit € 9,~~

einem Schuf} Kirschwasser und Sahne

Fernweh: Vanille~, KokosnufReis und Mango~Maracuj asorbet € 10,50

mit frischer Mango, Batida de Coco und Sahne

Aﬁogato al caffe: Fine Kugel Vanilleeis mit Espresso €530



Auf der Suche nach einem Geschenk?
Dann legen wir [hnen unsere neuen Gutscheinboxen ans Herz.
Mit viel Liebe verpackt sind Sie genau das richtige Verwshngeschenk.

Sprechen Sie uns an.

Aotel
L #Raldeck




