Unser Motto im Mayz —

Germanu meets Asia

Ly Vorspeise
Asiatischer Salat vom Rindstafelspitz mit Sesam, Chili und Koriander 16
sowie kleiner Friihlingsrolle
Carpaccio vom Schwertfisch an Zitrus~-Wasabimarinade 17
mit gerostetem Sesam und Sprossen

Hauptgange
Ente im Knusperteig gebacken auf rotem Gemiisecurry mit 21
Basmatireis
Gebratenes Filet vom Skrei-Kabeljau auf eingelegtem Rettich 25

mit Wasabi-Kartoffelpiiree und Sesam]olattspinat

Knuspriger Schweinebauch mit Chili, Spitzkohl und Frithlingszwiebeln 24
an BPasmatireis

Lartes indisches Lammcurry mit Berberitzen-Basmatireis und Gemiisen 21
als Begleitwein

202%er Sauvignon Blanc Biowein trocken 011t € 330

Weingut Zahringer, Heitersheim 0251t € 750



Meniiempfehlung

Liegenkase im Speckmantel gebraten an

Basilikumpesto mit kleinem Wintersalat

sekokokok

Asiatische Kokossuppe Tom Kha Gung

mit Garnelen

sk

Feine Triiffelnudeln mit

frisch gehobeltem Triiffel

skkokok

Ribeye-Steak vom Kalb an Burgunder-SchalottensofRe

mit gratinierten Kartotfeln und Marktgemiisen

skkokok

Kiirbiskrokantparfait im Baumkuchenmantel

mit marinierten Orangen

Als 3-Gang-Menii (Salat, Hauptgansg, Dessert): 59
Komplettes Menii: 87

als Begleitwein
2019er Feudo Arancia Rosso Riserva 0,1 1t.
DOC Sicilia 0251t

€ 520
€12



Vorspeisen
Gemischter Blattsalat mit Florian'S Hausclressing 7,5
Wintersalat mit badischem Rehschinken und Quittenchutneg 145
Petersilienwurzelsuppe mit eigenen Chips 5
Rinderconsommé mit Pfifferlingsmaultaschen 95
Kleine Portion Triiffelniidele mit gehobeltem Triiffel und Ruccola 16
Vegetarisch
Feldberger Kasespitzle mit gerosteten Walniissen und Rostzwiebeln 185
Rotes Gemiise-Kokoscurry mit gerosteten Cashewntiissen und 24

Koriancler, Basmatireis

Hausgemachte Ziegenfrischkaseraviolis auf mediterranem Ofengemiise 24D

mit Basilikumpesto und Parmesanspéanen

Bunter Gemiiseteller mit gratinierten Kartoffeln 25

Unsere Aperitifempfehlung

Maracuja-Sprizz 8



Hauptgerichte

Feldberger Rehschéaufele mit hausgemachten Spatzle, Rotkraut

und Preiselbeerbirne, Wintergemiise

28

Rosa gebratenes Rindsfilet in cremiger Morchelsof3e mit
feinen Nudeln und Marktgemiisen
41

Gebratenes Filet vom Loup de mer auf geschmorten mediterranenGemiisen

mit Rosmarinkartoffeln und Basilikumpesto

31

Geschnetzeltes Kalbsnierle im Whisky-Pfefferrahm mit
Speckbratkartoffeln und Brokkoli
20

Klassiker

Badischer Zwiebelrostbraten aus der Rindshiifte mit

hausgemachten Spatzle

285

Wiener Schnitzel mit pommes frites und Preiselbeeren

315

Fine Liste der auf unserer Speisekarte kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffen kénnen
Sie sich gerne vom Service aushéndigen lassen. Trotz sorgfaltigster Arbeitsweise kann nicht ganzlich
ausgesclﬂossen werden, dass bei der Verarl)eitung Spuren aller Allergene in samtlichen

Lebensmitteln sein kénnten.



Desserts

Hausgemachtes Zitronensorbet mit Schwarzwélder Needle Gin €750

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern an €12--

kleinem Mangosalat mit Kokoseis

Créme brilée von der Tonkabohne mit eingelegten Zwetschgen €12~

und Vanilleeis

Mousse von der Zartbitterschokolade mit Orangensalat € 950
Eis

Unsere hausgemachten Eissorten:

Litronensorbet Schwarze Schokolade (vegan)

Kirschsorbet Mango-Passsionsfruchtsorbet

Kokosnuf3eis Pistazieneis

Vanilleeis

€ 2,50 pro Kugel

1 3roﬂe Solokugel Eis nach Wunsch €5

Gemischtes Eis (5 Kugeln) nach Wunsch €7 -

Portion Sahne € 0,80

Kids-Delfin: 2 Kugeln Eisnach Wahl, der Rest ist unser Geheimnis € 6,~~

Schwarzwaldbecher: Vanille- und Schokoladeneis auf Kirschen mit € 9,~~

einem Schuf} Kirschwasser und Sahne

Fernweh: Vanille~, KokosnufReis und Mango~Maracuj asorbet € 10,50

mit frischer Mango, Batida de Coco und Sahne

Aﬁogato al caffe: Fine Kugel Vanilleeis mit Espresso €530



Florian'S Fondues (auf Vorbestellung)

Wir bieten [hnen taglich die Méglichkeit, in gemiitlicher Runde ein Fondue [hrer Wahl zu
genielen. Dafiir ist eine Vorbestellung bis spatestens zum Vortag erforderlich. Beachten

Sie bitte, dass pro Fondue-Sorte mindestens 2 Personen erforderlich sind.

Kasefondue

Zu einem urigen Kéasefondue reichen wir Baguette und rohen Schinken sowie eine

Auswahl eingelegter Gemiise, auflerdem einen gemischten Blattsalat vorweg,

Preis pro Person 289

Fleischfonclue Chinoise

Eine Fleischauswahl an Rind, Schwein, Kalb und Geﬂﬁgel, die in der Briithe gegart wird.
Dazu reichen wir verschiedene Dips sowie Baguette bzw. pommes frites.
Vorweg servieren wir einen gemischten Blattsalat.

Preis pro Person 38

Wildererfondue

Hirschstreifen in Prosecco~-Sahnebouillon

Zum Dippen: Orangensof3e, Preiselbeersahne, Knoblauchsof3e,
Currysof3e und Sahnemeerrettich, als Beilage Baguette.
Vorweg servieren wir einen gemischten Blattsalat.

Preis pro Person 41

Fischfondue

Verschiedene Fischfilets und Garnelen, die im Weinsud gegart werden.
Zum Dippen: Zitronensof3e, SiR-saure Currg sol3e, Sahnemeerrettich, Sauce Remoulade
und Senfsof3e, als Beilage Baguette. Vorweg servieren wir einen gemischten Blattsalat.

Preis pro Person 44



Auf der Suche nach einem Geschenk?
Dann legen wir [hnen unsere neuen Gutscheinboxen ans Herz.

Mit viel Liebe verpackt sind Sie genau das richtige Verwshngeschenk.

Sprechen Sie uns an.




