Meniiempfehlung

Liegenkase mit Honig im Filoteig gebacken

an Quittenchutneg

sekckokok

Winterliches Kiirbisstippchen mit

gerosteten Kernen

sk

Gebratenes Rochenfilet mit bunter Bete und

Kapern—Beur Ye ]Dlal’lC

Fooktok

Rinderriickenmedaillon unter der Parmesankruste

an Ofengemiisen und Safranrisotto

Fooktok

Nougat-Créme bralée mit eingelegten

Glithweinkirschen und Vanilleeis

Als 3~Gang~Menﬁ (Ziegenkése, Hauptgang, Dessert) : 56
Komplettes Menii: 79

als Begleitwein

2019er Feudo Arancio Riserva, Rosso Sicilia, Italien 01 1t € 5,(2
0251t. €15



Vorspeisen

Gemischter Blattsalat mit Florian'S Hausdressing
750

Feldsalat mit Feigensenfdressing,

Speck und Crotitons
950

Carpaccio vom Schwertfisch an Zitrus-Wasabimarinade

mit gerostetem Sesam und Sprossen

It

Wintersalat mit gebratener Wachtel,

Quittenchutneg und Schwarzwurzelchips

16

Suppen

Florian'S Hummercrémesuppe

155

Florian'S Kiirbiscremesuppe mit gerosteten Kernen

85

Lieblings-Apero im Dezember
Maracuja~Winter~Sprizz (Maracuja+Sekt) €8




Hauptgerichte

Brust von der Barbarie-Ente mit Honiglack an Szechuanpfeffersofle,

glasierten Maronen, Kartoffelknsdeln und Gewiirzrotkraut

29

Pochiertes Filet von der Eismeerforelle an Estragonrahmsof3e

mit Tagliatelle und Wintergemiisen

21

Badisches Wildragout mit Pfifferlingen und Preiselbeerbirne,

hausgemachten Spétzle und Gewiirzrotkraut

20

Rindsfilet und gebratenes Kalbsbriesle an So3e vom schwarzen Wintertriiffel,

cremigem Spitzkohl und Macaire-Kartoffeln
41

Gebratenes Atlantikmakrelenfilet an Z.itronengras~CurrL] schaum

mit Basmatireis und flower sprouts

28

Wiener Schnitzel mit hausgemachten Preiselbeeren

und pommes frites

315



Vegetarisch

Indisches Dal von gelben Linsen mit Basmatireis

und geschmorten flower sprouts (vegan)

24

Feldberger Kasespatzle mit

Walniissen und Réstzwiebeln

185

Hausgemachte Ziegentrischkaseraviolis auf

mediterranem Gemiise mit Parmesanspéinen

245

Fine Liste der auf unserer Speisekarte kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffen kénnen
Sie sich gerne vom Service aushéndigen lassen. Trotz sorgfaltigster Arbeitsweise kann nicht ganzlich
ausgeschlossen werden, dass bei der Verar]oeitung Spuren aller Allergene in samtlichen

Lebensmitteln sein kénnten.



Desserts

Hausgemachtes Zitronensorbet mit Schwarzwélder Needle Gin

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern an

kleinem Mangosalat mit Kokoseis

Christstolleneisparfait mit eingelegten Zwetschgen

Nougat-Créme brilée mit Glithweinkirschen und Vanilleeis

Eis

Unsere hausgemachten Eissorten:

Litronensorbet Schokolade (vegan)
Erdbeersorbet Pistazie
Mango-Passsionstruchtsorbet Kokosnuf
Waldmeister Himbeer-Joghurt
Vanille Kaffee

Straciatella

€ 2,50 pro Kugel

1 5roﬁe Solokugel Eis nach Wunsch

Gemischtes Fis (3 Kugeln) nach Wunsch

Portion Sahne

Kids-Delfin: 2 Kugeln Eis nach Wahl, der Rest ist unser Geheimnis

Schwarzwaldbecher: Vanille~ und Schokoladeneis auf Kirschen mit

einem Schufd Kirschwasser und Sahne

Fernweh: Vanille-, Kokosnufeis und Mango~Maracuj asorbet
mit frischer Mango, Batida de Coco und Sahne

Aﬂogato al caffe: Eine Kugel Vanilleeis mit Espresso

€ 750

€ 12--

€1050

€ 12~

€5~

€7
€080

€06,--

€0

€1050

€550



Florian'S Fondues (auf Vorbestellung)

Wir bieten [hnen taglich die Msglichkeit, in gemiitlicher Runde ein Fondue Ihrer Wahl
z2u geniellen. Dafiir ist eine Vorbestellung bis spatestens zum Vortag erforderlich.

Beachten Sie bitte, dass pro Fondue-Sorte mindestens 2 Personen erforderlich sind.

Kasefondue

7 einem urigen Kasefondue reichen wir Baguette und rohen Schinken sowie eine

Auswahl eingelegter Gemiise, auferdem einen gemischten Blattsalat vorweg,

Preis pro Person 289

Fleisch{onclue chinoise

Eine Fleischauswahl an Rind, Schwein, Kalb und Geﬂﬁgel, die in der Briithe gegart wird.
Dazu reichen wir verschiedene Dips sowie Baguette bzw. pommes frites.
Vorweg servieren wir einen gemischten Blattsalat.

Preis pro Person 38

Wildererfondue

Hirschstreifen in Prosecco~-Sahnebouillon

Zum Dippen: Orangensof3e, Preiselbeersahne, Knoblauchsofe,
Currysof3e und Sahnemeerrettich, als Beilage Baguette.
Vorweg servieren wir einen gemischten Blattsalat.

Preis pro Person 41

Fischfondue

Verschiedene Fischfilets und Garnelen, die im Weinsud gegart werden.
Lum Dippen: Litronensof3e, StiR~saure Currg sofle, Sahnemeerrettich, Sauce Remoulade
und Senfsof3e, als Beilage Baguette. Vorweg servieren wir einen gemischten Blattsalat.

Preis pro Person 44



Auf der Suche nach einem Geschenk?
Dann legen wir [hnen unsere neuen Gutscheinboxen ans Herz.

Mit viel Liebe verpackt sind Sie genau das richtige Verwshngeschenk.

Sprechen Sie uns an.




