Meniiempfehlung

Liegenkase mit Honig im Speckmantel

gebraten an Basilikumpesto

sekokokok

Getriffelte Petersilienwurzelsuppe

sk

Feine Bandnudeln im Steinpilzrahm

Fooktok

Rindsfilet unter der Parmesanhaube an Bur$unc1er~$chalottenso{ge,

mediterranem Gemiise und gratinierten Kartoffeln

Fooktok

Altenglischer Schokoladenkuchen mit
eingelegten Zwetschgen und Naturjoghurt

Als 3~Ga118~Menﬁ (Ziegenkése, Hauptgang, Dessert): € 60,--
Komplettes Menii: € 87,

als Be,d,leitwein

Lavignone Barbera d'Asti DOCG 011t.
Weingut Pico Maccario, Mombaruzzo 025 lt.

Lieblings-Apero im Oktober

Badischer Apero 36 (Vermouth) mit Tonic oder Sekt

oder puy auf Eis

€ 550
€ 1550

€750
€550



Unser Motto im Oktober: Wilde Zeiten

Blattsalat mit badischem Rehschinken,
8e]3ratenen P{i{ferlingen und P{e{{er{eigen

€1550

zum Hauptgang

Rehkeulenmedaillons an kraftiger Spét]ourgul1cler~SChalottenso{ge

mit feinen Nudeln und Herbstgemiisen

€31,

Wildragout mit gebratenen Pfifferlingen,

Rotkohl und Preiselbeerbirne, hausgemachte Spatzle
€28,

Feine Bandnudeln im Steinpilzrahm

mit geschmorten Rosenkohlbléttern

€206,--

Rehriicken fiir 2 Personen am Stiick gebraten,

mit unterschiedlichen Beilagen in 2 Gangen serviert

Preis € 4D,-- pro Person

als Be,qleitwein

2020er Freilmrger ,,Tal‘l‘lillo“ Rotweincuvée QI)A trocken, 011t

Cuvée aus Cabernet Carbon/ Cabernet Cortis/ Monarch/ Prior 0,Q5lt

Staatsweingut Freiburg im Breisgau

€430
€950



Vorspeisen

Gemischter Blattsalat mit Florian'S Hausdressing

SiBkartoffel -Exdnuflsuppe mit einem Hauch Limette

Florian'S Hummercremesuppe

Rindstafelspitz in leichter Meerrettichvinaigrette mit
roter Bete und Kartoffelbonbons

Schwert{ischcarpaccio mit Zitrus-Wasabimarinade,

Sesam l’ll’l(‘l S]I)YOSSQH

Feldsalat mit Feigensenfdressing, Speck und Croutons

Vegetarisch

Hausgemachte Aul)erginenraviolis mit Basilikumpesto auf

mediterranem Gemiise und Parmesanspéinen

Feldberger Kasespatzle mit gerosteten Walniissen

und Rostzwiebeln

Dal von roten Linsen mit ferndstlichen Aromen,

geschmorten Rosenkohlblattern und Basmatireis

€750

€850

€1550

€1550

€11

€950

€25~

€1850

€25,



Hauptgerichte

Halbe knusprige Landente mit kleinen Kartoffelknédeln

und Gewiirzrotkraut

€2850

Wiener Schnitzel mit hausgemachten Preiselbeeren

und pommes frites

€3150

Lammfilets unter der Krauterkruste an mediterranem Gemiise

und Safranrisotto

€38,--

Zwiebelrostbraten aus der Rindshiifte rosa gebraten mit

hausgemachten Spatzle

€2850

Gebratenes Brosmefilet an Safran-Pernodsof3e mit

Basmatireis und Marktgemiisen

€32~

Dorade royale mit Basilikumpesto gebraten auf

mediterranem Gemiise und kleinen Rosmarinkartoffeln

€54,

Fine Liste der auf unserer Speisekarte kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffen kénnen
Sie sich gerne vom Service aushéndigen lassen. Trotz sorgfaltigster Arbeitsweise kann nicht ganzlich
ausgeschlossen werden, dass bei der Verar]oeitung Spuren aller Allergene in samtlichen

Lebensmitteln sein kénnten.



Desserts

Hausgemachtes Zitronensorbet mit Schwarzwélder Needle Gin

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern an

kleinem Mangosalat mit Kokoseis

Mousse von der Zartbitterschokolade mit Schattenmorellen und

knusprigem Blatterteig

Tonkabohnen-Créme brillée mit Zwetschgen und Pistazieneis

Eis

Unsere hausgemachten Eissorten:

Litronensorbet Schokolade (vegan)
Erdbeersorbet Pistazie
Mango-Passsionstruchtsorbet Kokosnuf
Stracciatella Himbeer-Joghurt
Vanille Kaffee
Waldmeister

€ 2,50 pro Kugel

1 5roﬁe Solokugel Eis nach Wunsch

Gemischtes Eis (5 Kugeln) nach Wunsch

Portion Sahne

Kids-Delfin: 2 Kugeln Eis nach Wahl, der Rest ist unser Geheimnis

Schwarzwaldbecher: Vanille- und Schokoladeneis auf Kirschen mit

einem Schufd Kirschwasser und Sahne

Fernweh: Vanille-, Kokosnufeis und Man80~Maracujasorbet
mit frischer Mango, Batida de Coco und Sahne

Affogato al caffé: Fine Kugel Vanilleeis mit Espresso

€ 750

€ 12~

€ 950

€ 12~

€5~

€7~
€080

€0,--

€90,--

€1050

€530



Florian'S Fondues (auf Vorbestellung)

Wir bieten [hnen taglich die Msglichkeit, in gemiitlicher Runde ein Fondue [hrer Wahl
zu geniellen. Dafiir ist eine Vorbestellung bis spatestens zum Vortag erforderlich.

Beachten Sie bitte, dass pro Fondue-Sorte mindestens 2 Personen erforderlich sind.

Kasefondue

7 einem urigen Kasefondue reichen wir Baguette und rohen Schinken sowie eine

Auswahl eingelegter Gemiise, aulerdem einen gemischten Blattsalat vorweg,

Preis pro Person 285

Fleisch{onclue chinoise

Eine Fleischauswahl an Rind, Schwein, Kalb und Gefliigel, die in der Brithe gegart wird.
Dazu reichen wir verschiedene Dips sowie Baguette oder pommes frites.
Vorweg servieren wir einen gemischten Blattsalat.

Preis pro Person 38

Wildererfondue

Hirschstreifen in Prosecco-Sahnebouillon

Zum Dippen: Orangensof3e, Preiselbeersahne, Knoblauchsof3e,
Cun/g sol3e und Sahnemeerrettich, als Beilage Baguette.
Vorweg servieren wir einen gemischten Blattsalat.

Preis pro Person 41

Fischfondue

Verschiedene Fischfilets und Garnelen, die im Weinsud gegart werden.
Lum Dippen: Litronensof3e, SiiR~saure CLIYYLJ sofle, Sahnemeerrettich, Sauce Remoulade
und Senfsof3e, als Beilage Baguette. Vorweg servieren wir einen gemischten Blattsalat.

Preis pro Person 44



